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Die Briihbottiche werden in kleinften Schlachthéfen un d lolchen ohne Kiihl
anlage hiufig und zweckmafBig mit eigener Feuerung verfehen. Wo ein Dampi-
kelfel fiir malchinellen Betrieb vorhanden ilt, und in groBeren Anla agen we orden
die Bottiche aus dem allgemeinen Warmwallerbehilter gelpeilt, worin das Waller
teils durch den Auspuffdampf, teils durch gelpannten Dampf erwirmt wird. Die
Bottiche erhalten auBerdem Zuleitung von kaltem Walfer und Dampf mit An-
warmvorrichtungen, um jederzeit mit Waller vom nétigen Wirmegrade gefiillt

femn zu konnen,

In der Schweinehalle [ind allo ein oder mehrere Briihbottiche — Fig. 47
zeigt einen folchen von Beck & Henkel in Kallel — in Verbindung mit Vorrich-
tungen zum Einlegen und Herausnehmen der Schlachtltiicke, ferner Schabetilche

drithbottich von Beck & Henkel zu Kalfel 84)

und endlich Hakenrahmen zum Ausfchlachten, dhnlich denjenigen der Kleinvieh-
Schlachthallen, nétig. Vielfach find in oder neben der Halle auch die Einrich-
tungen zum Rcmwen der Eingeweide angebracht.

oy Die Anordnung diefer Hauptitiicke der Einrichtung zu einander ift ver-
[chiedenartiz getroffen worden.

«) Quergeteilte Schweine-Schlachthallen.

In der Schlachthalle zu Miinchen und in den im groBen nach gleicher An-
ordnung, aber mit Verbellerungen hinfichtlich des Hallenquerfchnittes und der
Hldl{_llil‘l{,u{_ﬂ Einrichtungen errichteten Sch\t-'cine—Sclliachl]1;111(:11 in Leipzig (die
dltere), Guben, Barmen und Polen (Fig. 48) lind die Brithkelfel und Ab-
[chabetilche in duu Mittelichiffe der dreiteiligen Gebiude aufgeltellt, wihrend die
Ausfchlachtehakenrahmen fich auf beiden Seiten in Nebenichiffen befi inden, wo
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auch die Bottiche und Schiiffeln zum Reinigen der Fingeweide an den Fenitern
entlang untergebracht find.

Der den Briithbottichen entitromende Walferdampf verdichtet [lich in der
kalten Luft der Halle zu Nebel und beeintrichtigt den Uberblick und die Sicher-
heit beim Arbeiten, namentlich wenn die dubere [uft eine hohe relative Feuchtig-
keit beflitzt. Dies ift belonders ftark der Fall in [olchen Riumen, die nur auf die
Luftzufuhr durch feitliche Fenfter und den Luftabzug durch Schlote in der Decke
angewielen [ind, weil die einftromende kalte Luft die Nebel ftets vermehrt. Welent:
lich giinftiger geftaltet fich die Abfithrung der Wallerdimpfe, wenn ein Mittelfchiff
von groBerer Hohe neben Seitenlchiffen angeordnet wird, weil der dadurch ge-
wonnene Raum durch leitliche groBe Fenlter entliiftet werden kann. Wir haben
die groBen Vorteile diefer Einrichtung auch fiir die Beleuchtung bereits in Art. 22
S. 33) betont. Der obere Luftraum enthilt ftets die wirmite Luft; die durch die
Fenfter wirkenden Sonnenftrahlen erhdhen weiter die Temperatur und machen die
Luft dadurch zur Aufnahme von Dimpfen immer geeigneter. Die gelittigte Luit
wird dann durch zeitweiles Offnen der oberen Feniter abgefiihrt.

In jeder in einer Hohe iiberdeckten Halle werden die Brithbottiche [térend
wirken; wiéhlt man aber einen Querfchnitt wie in Guben (Fig. 4), Polen (Fig. 0),
[andau (Fig. 5) oder in Barmen, [0 mag man die fonft zweckmiBige Auf-
tellung der Briihbottiche im Mittelraume ohne Bedenken beibehalten, namentlich
wenn man eine in letzter Zeit vielfach angeordnete Entnebelungsanlage mit Zu-
fiihrung erwarmter Luft, wie in Coln, Frankfurt a. M, pzig (neue Halle) u. a,
einrichtet. Bei anderer Querlchnittsgeltaltung empfie es fich allerdings, die
Brithriume vom Ausfchlachteraum zu trennen*?).

Die ZweckmiBigkeit der erfteren Anordnung liegt darin, daB beim Auiftellen
der Brithbottiche in der Mitte der Halle die Wege, die von den Tierkorpern und
den Fleilchern zuriickzulegen find, die kiirzelten, daher die Storungen durch hin-
und herlaufende Menichen am geringften [ind.

Fine in neuerer Zeit vielfach angewendete Vorrichtung zur Bekimpfung der
Nebelbildung von Beck & Henkel zu Kallel wird [pater vorgefiithrt werden.

Die einzelnen Abteilungen der Hallen (Fig. 48 u. 49) haben je eine Vor-
bucht, aus der die Tiere in eine von der Halle durch niedrige Eilenwinde abge-
trennte Abftechbucht getrieben werden, wo die an Haken mit Strick befeltigten
Tiere getdtet und blutleer gemacht werden. Um die Tiere leicht in den Briih-
bottich Ichaffen zu konnen, ift neben der Abftechbucht ein Drehkran aufgeltellt,
mit dem 3 bis 4 Tiere auf einmal gehoben und in das Waller getan werden konnen.
Schwere Tiere werden nach dem 4 bis 5 Minuten wihrenden Brithen wieder mit
dem Drehkran, leichte mit der Hand auf den Ablchabetilch gebracht. Die abge-
boriteten und gereinigten Korper werden nun mit dem zweiten Drehkran nach
dem entgegengeletzten Seitenichiffe herumgelchwenkt und dort an einen Lauf-
kran abgegeben, der auf Schienen lduft, die oberhalb der Hakenrahmen ange-
bracht find. Der Laufkran trigt einen auf feiner ganzen Linge verichieblichen
Flaichenzug. An den Haken des Flafchenzuges wird das Tier mit einem Beine
angehingt; fodann wird das andere von dem Drehkranhaken gelolt und nach
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Hin- und Herverichieben von Laufkran und Flalchenzug an einen der Aus-
fchlachtehaken gehingt. Dabei belchrinkt [lich der ganze Verkehr auf einen be-
grenzten Hallenteil. (Siehe Fig. 61 u. 62))

Fig. 4
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(Siehe den zugehdrigen Querfehnitt in Fig. 6, S. 23.))
Arch. : Morifz,

Die ]1iexjn liegende Bequemlichkeit fiir die Fleifcher wird noch vermehrt
wenn man die SpiilgefiBe fiir das Reinigen und Entfetten der Gedirme ne’um{
den Auslchlachteplitzen anbringt, weil diefe wertvollen Teile dabei nicht vm'l’uhll{:[wp{'
werden oder abhanden kommen konnen und die Fleilcher ihre Leute an einer
begrenzten Stelle beauffichtigen kénnen. s
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In Polen (Fig. 48) ilt diefe [og. feine Kuttelei gegen den s\us'fc[1[a_chrte1'a1um
durch eine Glaswand abgetrennt, die, in einer Hohe von 2= {iber dem FuBboden

Fig. 52.

Fig. 53.
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Eintrieb und Kontrolle.

Schweine-Schlachthalle des Schiachthofes zu Niirnberg 30)
Arch.: ¥ Hafe uw. ¥ Hahn.

beginnend, den Verkehr frei 1iBt, aber die iibrige Halle vor Geriichen aus den

Darmen [chiitzt. Die SpiilgefiBe und Reinigungstilchplatten find unterhalb der
mit vielen Luftungsfliigeln verfehenen Fenlter angebracht. (Siehe auch Fig.6, S.23.)
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Die Erweiterung der quergeteilten Halle it einfach, da nur eine Abltech-
bucht, ein Kelfel mit Tifch und Drehkranen und Zubehér hinzugefiigt wird und
diefes Hinzufiigen auf das bereits Beltehende nicht den geringiten EinfluB hat.

Schweine-Schlachthall

des Schlachthofes zu Plauen *2).

h.: Fleck v, Do

Den vielfachen Vorziigen [teht ein nicht unerheblicher Mangel gegeniiber,
der wohl dazu gefithrt hat, daB man [ich in neuerer Zeit einer Anordnung anderer
Art zugewendet hat. Dies betrifft die Belchau, fiir deren Bequemlichkeit nicht
Die Probenehmer, die aus dem Fleilche die vorgelchriebenen

gut gelorgt ilt.
Stiicke herausnehmen und Ipiter die Hilften ftempeln, und die Tierdrzte, die die

dortigen Stadtrates.
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Korper und Organe zu unterfuchen haben, miiffen durch die mit Waller L_md_den
Drehkranen hantierenden Fleilcher hindurch ihren Weg nehmen und inmitten

6.

Fig. 5
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Schweine-Schlachthalle des Schlachthofes zu Diiffeldorf 29).

Arch.: Peifffoven.

einer unrithigen und unreinlichen Umgebung ihre Unterfuchungen vornehmen.
Um dem abzuhelfen, hat man wie gefagt, neuerdings eine andere Einteilung
bevorzugt, die [ogleich belchrieben werden [oll.
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Fig. 50.
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