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a) bei felten Winden:

F—2Duaf, bis Mafs,
) bei beweglichen Winden:

F=2Duf, bis Muf;.

Der Durchgang, welcher in der Regel in der Mitte der Schlachthalle liegt
und lie der Linge nach durchzieht, erfordert mindeltens eine Breite von 200m™,
ilt jedoch in der Regel 250 bis 300m, [elten und nur in groBen Hallen 3,50
bis 400m breit. Eine Breite von 200™ ilt zu gering, eine [olche von 250™ ge-
niigt, und eine [olche von 3,00m ift anzuempfehlen.

Fiir oberflichliche Voranlchlige kénnen noch rende Anhaltspunkte Anwendung finden.
Werden Schlacht(tinde mit Winden in 2 Reihen, allo fiir 1 Winde 1 1
nommen, [0 entfillt auf 1 Winde noch 150am des 3 00m breiten Mitte

Schlachtltand 5,00 - 1,50 = 6,50 am Innenraum, wozu noch 0,50 g«

allo im ganz
swerk hinzukommt, [o

Fig. 38.
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Querfchnitt der Kleinvieh-Schlachthalle im Schlachthof zu Offenbach 89).

Arch.: Walter u. Répert.

allo jeder Schlachtitand oder jede durchichnittlicl
von 7,00am bean(j Wird diefes MaB in Riic 1t
[chlachiungen und auf die Vermehrung der Einwohner fii
17,50 oder auf 18,00 am gebracht, [o ergibt [ich die

1e Tages[chlachtung einer

serbauten Raum

einzel

tipli

18 . 1000

S = 60 am , welches MaB vorliduficen Entwiirfen zugrunde g

gt werden kann (Ofthoff).

Die Schlachthallen mit Transportbahnen in Verbindung mit einem Vorkiihl-
raume erfordern naturgemil geringere RaummaBe. Es ift aber nicht ratiam, in
deiEini'c]n‘iirikung zu weit zu gehen; vielmehr muB, entfprechend der gréBeren
Lt]ltungldc: lleal_l_cn mit Hochbahn, fiir den Verkehr der Menlchen ult“ml Tiere
durch 1'@1}:]111};}16 (.lalﬁlgb:‘t]'{uzn gelorgt werden. Auch empfiehlt es lich, in gréBeren
Hallen die Schlachtitinde in Abftinden von 3,00™ anzuordnen,

5) Kleinvieh-Schlachthallen.
‘ .I)as lﬂ\k;m\we::]-__:;uhl;zchthauu ilt hdufig bei kleinen und mittleren Schlachthof-
- anlagen (Cottbus, Guben, Landau, Offenburg, Fuld:

e a u. a) und zuweilen auch in
groberen (Goteborg, Hamburg) wegen der Koltenerlparnis mit dem Schlachthaus
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fir GroBvieh vereinigt; dies ilt nicht unzweckmiBig, weil in kleinen Stidien
die Fleilcher nicht nur GroBvieh, londern auch Kleinvieh [chlachten und dann
die Schlachtungen beider Tiergattungen viel bequemer in einem Gebiude vor-
genommen ‘werden kénnen. In einzelnen Schlachthofen dagegen ift man durch
die beim Schlachten der Schweine und des Kleinviehes bendtigten gleichartigen
Einrichtungen, als Hakenrahmen, Laufwinden ulw., veranlaBt worden, das Klein-
vieh-Schlachthaus mit dem Schweine-Schlachthaus zu verbinden. Dies ift [tets
dann von Nachteil,

%) wenn in der Stadt jiidilche Metzger vorhanden find, da diefe nicht in
cinem Raume [chlachten, worin Schweine gelchlachtet werden, und

8) wenn das Briithhaus nicht vom Schlachthaus getrennt ift, da alsdann die
heifien Dampfe der Briihbottiche und der abgebriihten Schweine leicht zu dem zum
Auskiihlen aufeehingten Kleinviehfleilch gelangen und Iolches verderben konnen.
Das Schlachten von Kleinvieh gelchieht auf folgende Weife. Der Fleifcher wirft das Tier

er legt es beller auf einen Schlachtfchragen — das biswe ibte Aufhingen der leben-
den Kilber zum Abltechen an den Hinterbeinen [ollte, als tierqt nds geduldet werden.
Dem Abltechen [oll ftets eine Betiubung durch einen Keulenlec shen —, [ticht es ab,
LBt es ausbluten, [teckt ein Krummholz durch die Hinterbeine, hingt es auf, zieht ihm die Haut
> fehlitzt den Bauch auf und entfernt die Eingeweide.

Da das Kleinvieh verhiltnismdBig leicht iit (im Durchlchnitt wiegen die
Kilber 50k, die Schafe 30%) und von einem Manne ohne groBe Anltrengung
gehoben werden kann, fo [ind Aufzugsvorrichtungen wie beim GroBvieh nicht
notig, obgleich es immerhin erwiinlcht ilt, einfache Laufwinden, wie in den
Schweine-Ausichlachtehallen, zum bequemen Hochziehen des Schlachtitiickes
anzubringen (Coln).
hlachthalle fiir Kleinvieh kann, wie die Schlachthalle fiir GrobBvieh,
ein dreilchiffiger Raum fein, worin die beiden Seitenlchiffe zum Schlachten
des Kleinviehes dienen und das zweckmifig hohergefithrte Mittellchiff als Gang
benutzt wird, oder ein groBer Raum, worin in der Mitte gelchlachtet wird
und an beiden Langleiten je ein Gang freigelalen ift. Schmale Hallen [find am
belten nach der erften Anordnung, breite Hallen dagegen konnen nach beiden
Anordnungen zweckmiBig ausgefiihrt werden. In der Regel lind die Kleinvieh-
Schlachthallen etwas niedriger als die fiir Grofvieh, und es ilt hier eine Hohe
von 475 bis oo™ vollkommen ausreichend. Beziiglich des Schutzes gegen
Wirme und Kilte gilt das beim GroBvieh-Schlachthaule Mitgeteilte.

Als Beilpiele geben wir in Fig. 38 bis 40 die Kleinvieh-Schlachthallen von
Offenbach und die mit der GroBvieh-Schlachthalle vereinigte Kleinvieh-Schlacht-
halle in Hamburg, ferner diejenigen zu Polen und zu Di feldorf und verweilen
auf die fpiter folgenden ausfithrlichen Befchreibungen der betreffenden Schlacht-
hofanlagen.

Die in verlchiedener Anordnung aufgeftellten Hakenrahmen [ind 1,80 bis 2,20™
vom FuBboden entfernt; (meiltens ift diele Hohe infolge des Bodengefilles ver-

(2

nieder o

H

ichieden, an den tiefiten Stellen 220™ vom Boden); die Haken itehen 25 bis 50
weit auseinander.

Diefe Hakenrahmen find an eifernen Siulen befeltigt und gehen in der
Regel quer durch die Halle. Zwilchen je zwei Hakenrahmen muB ein Raum von
mindeltens 350 ™ Breite zum Schlachten der Tiere freigehalten werden.

Fin Stiick Kleinvieh bedarf, um ausgelchlachtet zu werden, erfahrungsgemas
eines Raumes von 3 bis 49, Die Arbeit ift in 25 bis 30 Minuten beendet.
Zum Auskithlen des Tieres vergeht eine Zeit von b bis 6 Stunden, und es ilt




Grundrifl.

Mittelteil der GroBvieh- und Kleir

rieh-Schlachthalle des Schlachthofes zu Hamburg 87),

Arch.: Zimmermann und Necker,
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Lingenlchnitt durch

eine Linge der Hakenrahmen fiir
Schafe von 0,70 = und fiir Kilber
von 090 erforderlich, fo dal}
von Mitte zu Mitte zweier Tiere
im Durchichnitte fiir Kleinvieh
eine Linge wvon 100 ™ Dbean-
[prucht wird.

Aus vorftehendem ergibt
fich, daB aus der Linge der
Hakenrahmen fofort zu erfehen
ilt, wieviel Stiick Kleinvieh in
giner Halle gelchlachtet werden
kénnen. Nehmen wir nun an,
daB die Hakenrahmen einen 3,50™
breiten Schlachtraum frei laffen,
und ferner die Mitte der Haken,
welche ztt dem einen Schlacht-
raume gehoren, 050 ™ von der
Mitte derer abiteht, die zu dem
nebenliegenden  Schlachtraume
gehdren (denn die Haken zweier
Schlachtriume diirfen nicht an
demlelben Rahmen befeltigt [ein,
weil fonlt die Tiere mit dem
Riicken aneinander hingen wiir-
den): fo nimmt jede zu Dbeiden
Seiten des Schlachtraumes ange-
brachte Hakenreihe fiir 1 lauf
Meter oder fiir eine Schlachtung
3,60 + 0,50

2

einen Raum- von

= 20 9m ein, welcher wihrend
5 bis 6 Stunden, allo etwa wih-
rend eines halben Arbeitstages,
beanlprucht wird. Somit erfordert
jede Tagesichlachtung einen Raum

2,00 2 ;
Yo ==———s1,00/i" ausichl. Mittel-

durchgang.

Kommen nun wochentlich
ein oder mehrere Hauptlchlacht-
tage vor, in denen hiufig die
grofte  Anzahl der téglichen
Schlachtungen M erreicht wird,
und ift diefe ziemlich genau zu
beftimmen, fo ift diefe groBte
Anzahl mit der ebenermittelten
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Grundiliche von 1,009® (ausfchl. Gang) zu multiplizieren, lo daB die Gelamt-
grundfliche (ausfchl. Gang) 1,00 M (‘;)u;scll‘.-ﬁ-ie:ter hctri'{g;t. Ebenfo erhilt man h;a
einer Entfernung der Haken von 0,50™ von einander ihre Anzahl, wenn man die

oroBte Anzahl der Tageslchlachtungen durch 0,50 dividiert, allo = 2.0 Stitck,

{
l)r:':f._J
oder es ergibt diele groBte Anzahl an Tageslchlachtungen, durch 2 dividiert, die
Linge der Hakenrahmen in Metern.

Sind lolche wochentliche Hatptichlachttage nicht iiblich und it daher die
oroBte Anzahl an Tageslchlachtungen nur fehr ungenau zu erhalten, fo it es aus
diefem Grunde und auch deshalb, weil es unndtig ilt, fiir die wenige Male im
Jahre eintretende groBte Anzahl von Schlachtungen die Ridume groB und bequem
oenug zu [chaffen, anzuraten, die GroBe des Schlachthaufes fiir Kleinvieh wieder
nach den durchlchnittlichen tiglichen Schlachtungen zu beltimmen, welche aus
der Summe der Kleinviehlchlachtungen im ganzen Jahre, dividiert durch die
jihrlichen 300 Arbeitstage, lich ergeben. Wird nun diele [o erhaltene Anzahl
mit 3 multipliziert, fo it in der Regel fowohl auf die groBte Anzahl an tiglichen
Schlachtungen, als auch auf die Vermehrung des Ortes an Einwohnern fir die
nichlten 10 Jahre geniigend Riicklicht genommen. Alsdann ergibt lich, wenn
die durchichnittlichen tiglichen Schlachtungen mit D bezeichnet werden, fiir die
GroBe der Halle (ausfchl. Gang) 3 D 1,00 =300 D Quadr-Meter; fiir die Anzahl
der Haken bei 050 ™ Entfernung 3 D-2=6 D Stiick; und fiir die Linge der

Hakenrahmen J _f) = 1,50 D Meter.

Fiir oberflichliche Voranichlige kénnen folgende Anhaltspunkte benutzt wer-
den. Da fiir Ichmale Hallen (kleinerer Stidte) ein groBerer Prozentfatz des Ganges
auf jeden Schlachtraum entfillt als bei breiten Hallen, o fei hier angenommen, daB
eine [chmale Halle von 11,50 ™ lichter Weite vorhanden ilt, von der 250 = auf den
Mittelgang und je 450™ auf die beiderfeitigen Schlachtriume entfallen. Unter
Hinzurechnung der AuBenmauern von zuflammen 1,00 ™ ergibt fich die Hallenbreite
zu 1250™. Die Schlachtriume lind 400 lang. In einem folchen Raume von
4,00m Linge und 450m Tiefe mit 2-4,00 -+ 300= 11,00 Hakenrahmen haben
11 Stiick Kleinvieh, allo in beiden Schlachtriumen 22 Stiick Platz. Da nun aber die
Hakenrahmen zweimal am Tage benutzt werden kénnen, weil das Kleinvieh nur
einen halben Tag lang auszukiihlen braucht, [o beanfprucht jede Tagesfchlachtung

von diefen 4-.1250—=50 e den Anteil 55 = 1,14 oder rund 1,209,

Unter Beriicklichtigung der groBten Anzahl der an einem Tage gelchlachteten
liere und“der VergroBerung des Ortes fiir die nichften 10 Jahre ilt diefe Zahl
zu verdreifachen, fo daB fiir jede durchichnittliche Tag s[chlachtung ein Raum
von 3-120=360% in Rechnung zu ftellen ift. Somit muB fiir 1000 jihrliche

o i = R 9 an 100
Schlachtungen das Kleinvieh-Schlachthaus eine Grundfliche von 2% 2990 __ 19

300 &>
erhalten (Ofthoyf).

R 5L‘.]"11E1Ch[hi1“€i'l, aus denen mit Transportbahnen oder Wagen die fertigen
Slluclce in den Vorkiihlraum des Kithlhaules gelchafft werden konnen, bediirfen
::1“ncs geringeren Raumes, da diefelben Plitze etwa dreimal am Tage benutzt werden
konnen. 5
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In neuerer Zeit werden derartige Hochbahnen auch in den Kleinvieh-
Schlachthallen hiufiger angewendet. Wir finden [ie in Coln, I.udwig;‘sh‘:n’cn, Offen-
bach, Schwelm, Wilhelmshaven u. a. und verweilen auf die Kleinvieh-Schlachthalle
in Fig. 38 (5. 53). ] o

Wo Hingebahnen nicht angeordnet find, werden 10 bis 12 Tiere auf n.‘!['l]l'::tl\
mit fahrbaren Hakengeltellen auf Schmallpurgleifen (Barmen, Leipzig) oder auf
glattem StraBenpflalter (Pofen) in das Kiihlhaus verbracht. _

Um die Stiicke bequem und ohne Berithrung mit Kleidern oder Koérper-
teilen aus der Schlachthalle in das Kiihlhaus zu bringen, it neuerdings wvon
Vogelfang ein dreiridriger Fleilchwagen?) erdacht worden, der miF Fleilchmulde,
Fleilchhaken und einem Hauptfleilchtrager mit einer beweglichen Einrichtung zum
Uberladen verfehen ift. Hiermit konnen zugleich 4 Halften von Schweinen,

ganze Kleinviehkorper oder 4 GroBviehviertel, einichlieBlich der Kopfe, des
Gelchlinges der BlutgefiBle ulw. zulammen vom Schlachthaken bis an den Kiihl-
zellenhaken gelchaift werden.

In den Kleinvieh-Schlachthallen zu Coéln, Barmen, Polen (Fig. 42 bis 44)
u. a. umfchlieBen die Hakenrahmen Abteilungen von 6= Seitenlinge bei 4 bis 6 ™
Tiefe, in denen je 4 bis 6 Schlachtichragen Platz haben. Die Abteilungen [ind nach
cauBen durch Tiiren mit den vorgebauten (in Polen mit Drahtglas {iberdeckten)
Tierbuchten verbunden. In den meilten Fillen wird auf beiden Seiten des Mittel-
ganges in dielen Abteilungen gelchlachtet, wihrend in Barmen dies nur auf der
einen Seite gelchieht, die andere dagegen zum Aufhingen der fertiggeltellten
Schlachtltiicke dient, die dem Dunft und Schmutz der folgenden Schlachtungen
entzogen werden follen. In diefen Abteilungen [ind an Stelle der Schlacht-
[chragen weitere Hakenrahmen angebracht. Diele Anordnung ilt belonders zu
empfehlen.

In Frankfurt a. M, Offenbach, Breslau, Céln, Augsburg, Diilfeldorf u. a. a. O.
finden wir die Wartebuchten oben und [eitlich abgelchlolfen, gewilfermaBen allo
Stallungen. Diefe Einrichtung ilt praktifch, beeintrichtigt aber die Beleuchtung
der Halle, wenn man [ie nicht auBergewohnlich hoch, am belten mit balilikalem
Autbau, herftellt (Fig. 45 u. 4639%); vergl. auch Fig. 42, S. 59).

Die Kleinvieh-Schlachthalle in Konigsberg zeigt 5 Schiffe, die in gleicher
Hohe von 6= mit Kreuzgewdlben iiberdeckt find. Das 4,60 ™ breite Mittellchiff
dient als Mittelgang; die feitlichen Schiffe in 4,60 + 3,10 = 7,70 ™ Breite enthalten
die Schlachiltinde. Die Hakenrahmen liegen fenkrecht zum Mittelgange und
verbinden je 2 Sdulen der groBeren Seitenichiffe miteinander. Sie find nicht bis
an die AuBenwinde gefiihrt, um einen Umgang an der Wand von Schlachtftand
zu Schilachtftand zu ermoglichen (vergl. den Lageplan in Kap. 2, unter e).

6) Schweine-Schlachthallen mit Drehkran.

Die Schweine-Schlachthalle erfordert Einrichtungen anderer Art als die vorher
behandelten Schlachthallen. Das Borltenvieh wird nicht abgehiutet, fondern nur
entborftet. Die in Frankreich zur Entborftung benutzten Sengdfen (Briloirs)
kennt man in Deutfchland nicht. Die deutichen Fleilcher briihten von jeher die
Schweine in Walfer von + 50 bis 60 Grad C. Ein Aufenthalt von etwa 5 Minuten
in [olchem Walfer beeinfluBt die gebriihten Korper derart, daB man mit Schab-
einrichtungen leicht die Borften abfchaben und die Haut reinigen kann.

¥} Belchrieben und a

#) Nach freundlichen Mitteilungen des Biirgermeilteramtes,

in: Deutiche Schlacht- und Viehholzeitg., Jahrg, 6, S, 735.
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